


"In relata' nessun essere umano
indifferente al cibo e' degno di fiducia"



Crostone con funghi e mozzarella

Crostone con ragU di lepre e mozzarella

Crostone con ragU di cinghiale e mozzarella

I NOSTRI CROSTONI

ANTIPASTI

9,00

9,00

9,00

Caldi e fil anti!

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

Tagliere di salumi e formaggi misti con composte di miele

Per 1 persona
Per 2 persone
Per 4 persone

Antipasto “Antica Taverna”
(Affettati misti, bruschette, formaggio VERDURE SOTT OLIO)

10,00

Bruschette miste

Bruschette con funghi

Formaggi misti

15,00
25,00
35,00

3,00

6,00

7,00



€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

CRUDI

CON LARDO DI COLONNATA E NOCI (160 GR)

CON LIMONE (160 GR)

CON RUCOLA E PACHINO (160 GR)

CON TARTUFO (160 GR)

CON CREMA DI PISTACCHIO (160 GR)

CON SALSA AL GORGONZOLA (160 GR)

AL LIMONE

CON RUCOLA E GRANA

CON RUCOLA E PACHINO

CON TARTUFo

CARPACCIO DI FILETTO NAZIONALE

TARTARE DI MAnzo

20,00

15,00

18,00

20,00

20,00

20,00

10,00

12,00

12,00

15,00



Pasta ar tigi anale fresca ogni giorno! 

PRIMI PIATTI

Pappardelle alla lepre
(Pasta all’uovo, ragù di lepre, spezie)

Pappardelle al cinghiale
(Pasta all’uovo, ragù di cinghiale, spezie)

Fettuccine con funghi
(Pasta all’uovo, funghi misti)

Ombrichelli all’Amatriciana
(Pasta acqua e farina con passato di pomodoro, guanciale e pancetta)

Tonnarelli cacio e pepe
(Pasta all’uovo, pecorino, pepe)

Spaghettoni alla Carbonara
(Pasta acqua e farina con uovo, guanciale e pecorino)

Gnocchi alla crema di tartufo
(Gnocchi di patate crema di tartufo e scaglie di tartufo)

Ravioli della “Taverna”
(Pasta ripiena di patate con cicoria, salciccia e tartufo)

Strozzapreti alla Gricia
(Pasta acqua e farina, guanciale e pecorino)

Ravioli pistacchio e speck
(Pasta ripiena con patate, crema di pistacchio e speck)

12.00

12.00

12.00

12.00

12.00

13,00

13,00

14,00

12,00

14,00

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€



IL DRY-AGING E UNA TECNICA DI LUNGA FROLLATURA DELLA CARNE 
IN OSSO A TEMPERATURA CONTROLLATA.

IN PASSATO MOLTO DIFFUSA, LA TECNICA DELLA 
FROLLATURA DELLA CARNE IN OSSO È PRESSOCHÈ

SCOMPARSA DA QUALCHE TEMPO, TUTTAVIA, I GOURMET CHIEDONO 
NUOVAMENTE CARNE FROLLATA A SECCO.

DI FATTO, LA PARTICOLARITA’ DI QUESTA CARNE
(ORMAI NOTA ANCHE IN ITALIA CON L’APPELLATIVO DI “DRY AGED”),

È IL PROCESSO DI FROLLATURA A CUI E SOTTOPOSTA.

LE MEZZENE ARRIVANO GIA’ CON UNA FROLLATURA
IN OSSO DI 8 GIORNI E, PRESSO GLI STABILIMENTI, VENGONO 

STAGIONATE PER 21 GIORNI IN CELLE FRIGORIFERE A 
TEMPERATURA CONTROLLATA E CON UN COSTANTE FLUSSO DI 

ARIA FREDDA.

QUESTA IMPORTANTE FASE, DA IL VIA AD UNA LENTA E 
SUPERFICIALE, “ASCIUGATURA” DELLA CARNE CHE, 

GRADUALMENTE, PERDE PESO E, SOLO IN SUPERFICIE, ASSUME UN 
COLORE PIU’ SCURO.

IL RISULTATO E UN PRODOTTO ECCELLENTE, RICHIESTO 
OGGIGIORNO DALLA GASTRONOMIA DI QUALITÀ E DAI MIGLIORI 

CHEF DI TUTTO IL MONDO: 
UNA CARNE ECCEZIONALMENTE TENERA, DAL GUSTO INTENSO, 

DAL COLORE ROSA/ROSSO SCURO AL TAGLIO E
DALLA CONSISTENZA COMPATTA.

DRY AGED BEEF



Angus

Chianina

Nazionale Extra

Pezzata Rossa

Bue Grasso

CARIMA

Hereford

Reggiana

Simmenthal

Black Prussian

5,00 

5,00

5,00

4,00

4,00

4,50

4,50

5,00

5,00

6,00

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

IRLANDA

ITALIA

ITALIA

ITALIA

ITALIA

POLONIA

ITALIA

INGHILTERRA

SVIZZERA

POLONIA

LA NOSTRA SELEZIONE DI CARNI
IN DRY AGED

Per garantire sempre la massima qualita’ dei prodotti, chiedere al personale la disponibilità dei prodotti.
(la disponibilita’ puo’ variare durante i periodi dell’anno)

Da tutto il mondo!

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€



Fassona

Regina Delle Alpi

Marchigiana

Sashi

RubIa Gallega

Maori

Asturiana

Retinta

Manzetta Delle Langhe

Barrosa

Avilena

Holstein

Charra

Picanha

4,00 

4,50 

4,50 

5,00

7,00

7,00

7,00

6,50

4,50

6,50

6,00

4,50

6,00

4,00

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

L’ETTO

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

Per garantire sempre la massima qualita’ dei prodotti, chiedere al personale la disponibilità dei prodotti.
(la disponibilita’ puo’ variare durante i periodi dell’anno)

ITALIA

ITALIA

ITALIA

FINLANIA

SPAGNA

SPAGNA

NUOVA ZELANDA

SPAGNA

ITALIA

SPAGNA

SPAGNA

OLANDA

SPAGNA

BRASILE



Le Bistecche

Le Fiorentine

La Carne a peso senza oss0

APPENNINA (MIN 600 GR)

DANESE (MIN 600 GR)

BAVARESE (MIN 600 GR)

SCOTTONA (MIN 600 GR)

TOMAHAWK (MIN 1 KG)

3,50

3,50

3,50

3,50

4,00

3,50

3,50

3,50

3,50

4,00

4,00

IPERFILETTO NAZIONALE (MIN 1,50 KG)

IPERTAGLIATA DI CONTROFILETTO (MIN 1 KG)
(NAZIONALE / ANGUS AUSTRALIA / DANESE)

APPENNINA (MIN 1 KG)

DANESE (MIN 1 KG)

BAVARESE (MIN 1 KG)

SCOTTONA (MIN 1 KG)

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€



LE TAGLIATE DI ANGUS

SEMPLICE

ROSMARINO

RUCOLA, GRANA E ACETO BALSAMICO

RUCOLA E PACHINO

RADICCHIO E ACETO BALSAMICO

NOCI E PACHINO

PACHINO E PINOLI

FUNGHI

FUNGHI E TARTUFO

LARDO E NOCI

GORGONZOLA E RADICCHIO

CREMA DI PISTACCHIO E GRANELLE

PEPE VERDE

FONDUTA DI TALEGGIO DOP

17,00

18,00

18,00

18,00

18,00

19,00

18,00

20,00

21,00

20,00

20,00

20,00

22,00

20,00

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

 (300 GR)

TAGLIATA DI ANGUS DA 500 GR € 25,00
(CON CONDIMENTO A PIACERE € 0.50 PER INGREDIENTE)



FILETTI

DISPONIBILITÀ LIMITATA
28,00

SEMPLICE

ROSMARINO

RUCOLA, GRANA E ACETO BALSAMICO

RUCOLA E PACHINO

RADICCHIO E ACETO BALSAMICO

NOCI E PACHINO

PACHINO E PINOLI

FUNGHI

FUNGHI E TARTUFO

LARDO E NOCI

GORGONZOLA E RADICCHIO

CREMA DI PISTACCHIO E GRANELLE

PEPE VERDE

FONDUTA DI TALEGGIO DOP

17,00

18,00

19,00

19,00

19,00

20,00

20,00

20,00

22,00

20,00

20,00

22,00

22,00

20,00

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

FILETTO da 500 gr €



€

€

€

€

€

€

€

€

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

6,00

6,00

3,00/6,00

PATATE AL FORNO

PATATE A PORCHETTA

CICORIA ALL’ AGRO*

CICORIA RIPASSATA*

INSALATA MISTA O VERDE

PORCINI TRIFOLATI*

MELANZANE AL FUNGHETTO

VERDURE DI STAGIONE

CONTORNI

LE MEZZE PORZIONI VERRANNO CONSIDERATE INTERE



€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

2,00

3,00

5,00

8,00

3,00

5,00

8,00

11,00

3,00

5,00

2,00

3,00

1,50

2,00

BEVANDE

ACQUA

VINO DELLA CASA BIANCO O ROSSO

1/4 DI LITRO

1/2 LITRO

1 LITRO

BIRRA ALLA SPINA

0,2 cl

0,4 cl

1 litro

1,5 litro

BIBITE IN LATTINA

BIBITE IN BOTTIGLIA

AMARI

GRAPPA BARRICATA

CAFFE

SERVIZIO 



Capture the momen
t!

Share your photo

“antica taverna viterbo“


