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ANTIPASTI

[ ANTIPASTD “"ANTICA TAVERNA™ <10.00 J
CAFFETTATI MISTI, BRUSCHETTE, FGRMAGGID VERDURE SOTT OLIC)

TAGLIERE DI SALUMI E FGRMAGGI MISTI CGN CGMPGSTE DI MIELE

PER 1 PERSONA <1500
PER 2 PERSONE € 2500
PER 4 PERSONE <3500
BRUSCHETTE MISTE € 300
BRUSCHETTE CGN FUNGH < 600
FORMAGE! MIST 700

| NGSTRI CRGSTONI
CROSTONE CON FUNGHI E MOZZARELLA

CROSTONE CGN RAGL DI LEPRE E MGZZARELLA
CROSTGNE CGN RAGL DI CINGHIALE E MOZZARELLA
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CRUDI

AL LIMONE <10.00
CON RUCGLA E GRANA <12.00
CON RUCGLA E PACHING <12.00
CON TARTUFG € 15,00

TARTARE DI MANZG
CON LARDD DI COLONNATA E NOCI C160 GR) <20.00
CON LIMONE [160 GR) € 15.00
CON RUCOLA E PACHING (160 GR) €18.00
CON TARTUFG [160 GR) <20.00
CON CREMA DI PISTACCHI (160 GR) <20.00

CON SALSA AL GORGGNZOLA (160 GR) <20.00
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PAPPARDELLE ALLA LEPRE

(Pasta all'uovo, ragu di lepre, spezie)

PAPPARDELLE AL CINGHIALE

(Pasta all'uovo, ragu di cinghiale, spezie)

FETTUCCINE CGN FUNGHI

(Pasta all'uovo, funghi misti)

GMBRICHELLI ALL AMATRICIANA

(Pasta acqua e farina con passato di pomodoro, guanciale e pancetta)

TGNNARELLI CACIC E PEPE

(Pasta all'uovo, pecorino, pepe)

SPAGHETTGNI ALLA CARBGNARA

(Pasta acqua e farina con uovo, guanciale e pecorino)

GNGCCHI ALLA CREMA DI TARTUFG

(Gnocchi di patate crema di tartufo e scaglie di tartufo)

RAVIGLI DELLA “TAVERNA™

(Pasta ripiena di patate con cicoria, salciccia e tartufo)

STRGZZAPRETI ALLA GRICIA

(Pasta acqua e farina, guanciale e pecorino)

RAVIGLI PISTACCHIG E SPECK

(Pasta ripiena con patate, crema di pistacchio e speck)

<12.00

<12.00

<12.00

<12.00

<12.00

<13.00

<13.00

<14.00

<12.00

<14.00
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DRY AGED BEEF

IL DRY-AGING E UNA TECNICA DI LUNGA FROLLATURA DELLA CARNE
IN OSSO A TEMPERATURA CONTROLLATA.

IN PASSATO MOLTO DIFFUSA, LA TECNICA DELLA
FROLLATURA DELLA CARNE IN OSSO E PRESSOCHE
SCOMPARSA DA QUALCHE TEMPO, TUTTAVIA, | GOURMET CHIEDONO
NUOVAMENTE CARNE FROLLATA A SECCO.

DI FATTO, LA PARTICOLARITA' DI QUESTA CARNE
(ORMAI NOTA ANCHE IN ITALIA CON LAPPELLATIVO DI “DRY AGED"),
E IL PROCESSO DI FROLLATURA A CUI E SOTTOPOSTA.

LE MEZZENE ARRIVANO GIA' CON UNA FROLLATURA
IN OSSO DI 8 GIORNI E, PRESSO GLI STABILIMENTI, VENGONO
STAGIONATE PER 21 GIORNI IN CELLE FRIGORIFERE A
TEMPERATURA CONTROLLATA E CON UN COSTANTE FLUSSO DI
ARIA FREDDA.

QUESTA IMPORTANTE FASE, DA IL VIA AD UNA LENTA E
SUPERFICIALE, “ASCIUGATURA" DELLA CARNE CHE,
GRADUALMENTE, PERDE PESO E, SOLO IN SUPERFICIE, ASSUME UN
COLORE PIU' SCURO.

IL RISULTATO E UN PRODOTTO ECCELLENTE, RICHIESTO
OGGIGIORNO DALLA GASTRONOMIA DI QUALITA E DAI MIGLIOR]
CHEF DI TUTTO IL MONDO:

UNA CARNE ECCEZIONALMENTE TENERA, DAL GUSTO INTENSO,
DAL COLORE ROSA/ROSSO SCURO AL TAGLIO E
DALLA CONSISTENZA COMPATTA.




LA NGSTRA SELEZIGNE Di CARN
IN DRY AGED
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ANGUS ¢3,00 cero
R | CHIANINA 2,00 cero
I N | NAZIONALE EXTRA ¢a,00 cero
NN | PELZATA RGS5A <400 cero
BUE GRASSE <4.00 ero
il
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CARIMA 4,50 cero
HEREFGRD <4.50 cero
REGGIANA <200 cero
SIMMENTHAL 9,00 cero
BLACK PRUSSIAN 600 cero
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ire sempre la massima qualita’ dei prodotti, chiedere al personale la disponibilita dei prodotti
(la disponibilita’ puo’ variare durante i periodi dell'anno)
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il
SPAGNA
—
SPAGNA
—
OLANDA
—
SPAGNA
—

Per

:

garant

FASSONA

REGINA DELLE ALP
MARCHIGIANA

SASHI

RUBIA GALLEGA
MAGRI

ASTURIANA
RETINTA

MANZETTA DELLE LANGHE
BARRGSA

AVILENA

HOLSTEIN

CHARRA

PICANHA

<4.00 cero
€ 4.5“ LETTO
€ 4.5“ LETTO
€ 5.["] LETTO
<100 e
= 7.']“ LETTO
<100 e
€ B,S[I LETTO
€ 4.5“ LETTO
= E,EI] LETTO
<b.,00 cero
€ 4.5“ LETTO
<600 cero
<400 cero

ire sempre la massima qualita’ dei prodotti, chiedere al personale la disponibilita dei prodotti.

(la disponibilita’ puo’ variare durante i periodi dell'anno)



LE BISTECCHE

APPENNINA (MIN 600 GR] €3.50
DANESE [MIN 600 GR) €3.50
BAVARESE (MIN 600 GR] €d.50
SCGTTGNA CMIN 600 GR) €d.50
TOMAHAWK [MIN 1 KG) <4,00
LE FIGRENTINE
APPENNINA [MIN 1 KG) €3.50
DANESE (MIN 1 KG) €3.50
BAVARESE [MIN 1 KG) €3.50
SCGTTGNA CMIN 1 KG) €3.50

LA CARNE A PESO SENZA 05

IPERFILETTG NAZIGNALE CMIN 1,50 KG] <400

IPERTAGLIATA DI CONTRGFILETTO CMIN 1 KG] <400
[NAZIONALE / ANGUS AUSTRALIA / DANESE)



LE TAGLIATE DI ANGUS

(300 GR)
SEMPLICE €17.00
ROSMARING <18.00
RUCGLA. GRANA E ACETG BALSAMICG <18.00
RUCGLA E PACHING <18.00
RADICCHIG E ACETG BALSAMICG <18.00
NOCI E PACHING <19.00
PACHING E PINGLI <18.00
FUNGHI <20.00
FUNGHI E TARTUFG <2100
LARDG E NGCI <20.00
GORGGNZOLA E RADICCHIG <20.00
CREMA Di PISTACCHID E GRANELLE <20.00
PEPE VERDE edd.00
FONDUTA DI TALEGGIG DGP <20.00

TAGLIATA DI ANGLS DA 500 GR <25,00

(CON CONDIMENTO A PIACERE € 0.50 PER INGREDIENTE)




SEMPLICE

ROSMARING

RUCGLA. GRANA E ACETG BALSAMICG
RUCGLA E PACHING

RADICCHIG E ACETG BALSAMICG
NGCI E PACHING

PACHING E PINGLI

FUNGHI

FUNGHI E TARTUFG

LARDG E NGCI

GORGGNZGLA E RADICCHIG

CREMA Di PISTACCHIC E GRANELLE
PEPE VERDE

FONDUTA DI TALEGGIG DGP

<17.00
<18.00
<19.00
<19.00
<19.00
20,00
20,00
20,00
eod,00
<c0.00
20,00
<od,00
<cc.00
20,00

FILETTG DA 500 GR

DISPONIBILITA LIMITATA




PATATE AL FORNG <3.00

PATATE A PGRCHETTA <3.00
CICORIA ALL AGRG* 3,00
CICGRIA RIPASSATA® <3.00
INSALATA MISTA G VERDE <3.00
PORCINI TRIFGLATI® <6.,00
MELANZANE AL FUNGHETTG <6.,00
YERDURE DI STAGIGNE <3,00/6.00

LE MEZZE PGRZIGNI YERRANNG CONSIDERATE INTERE




ACIUA

VING DELLA CASA BIANCG G RGSSG

1/4 DI LITRG
1/2 LITRG
1 LITRG

BIRRA ALLA SPINA
02CL

0.4 CL

1 LITRG

1.5 LITRG

BIBITE IN LATTINA
BIBITE IN BOTTIGLIA
AMARI

GRAPPA BARRICATA
CAFFE

SERVIZIG

< 3.00
< 5,00
< 8.00

€ 3.00
< 5,00
< 8.00
< 11,00

< 3.00
< 5,00
0,00
< 3.00
1,50

<200



Via Sant'Agostino, 12
VITERBO

Telefono:

+39 0761 305502

www.anticatavernaviterbo.com

000




